
   

Regionales Degustationsmenü 
 
 Amuse Bouche à la carte 
 ~~~ 
 Terrine von der Wildente mit grünem Pfeffer und Quitte 17,50 € 
 ~~~ 
 Auszug von Fenchel mit Flußkrebsravioli und Kräuteröl 14,00 € 
 ~~~ 
 Glasiger Bachsaibling mit Kalbskopf, Apfel und roter Bete 22,50 € 
 ~~~ 
 Zweierlei vom Ruppiner Lamm mit Kartoffel - Ziegenkäserisotto 29,50 € 
 und gefüllter Zucchiniblüte 
 ~~~ 
  „Tölzer Kasladen“ Spezialitäten vom Käsewagen 14,50 € 
 oder 
  Gefüllter Topfenknödel mit Nougat und Dörrobst 14,50 € 
  ~~~ 
 Petit fours 
 

4 Gänge (ohne Zwischengang) 62,00 € 
4 Gänge (mit Weinbegleitung) 95,00 € 

5 Gänge zur Wahl 76,00 € 
5 Gänge (mit Weinbegleitung) 116,00 € 

Fisch als Hauptgang 29,50 € 
   
 
 

 

Internationales Degustationsmenü 
 
 Amuse Bouche à la carte  
 ~~~ 
 Rillette vom Stör mit Kaviarbolognese 18,50 € 

und gebackenem Wachtelei 
~~~ 

 Velouté von der Petersilie mit Jakobsmuschel in Pancetta  14,50 € 
 ~~~ 
  Ochsenschwanzravioli mit jungen Blattspinat und Trüffeljus 19,50 € 
 ~~~ 
  Gegrillter Wolfsbarsch auf Kürbisrisotto mit Oktopus 24,50 € 
 ~~~ 
 Zitronensorbet mit kandiertem Paprika und Champagner 9,50 € 
 ~~~ 
 Pochiertes Kalbsfilet mit Trevisanognocchi 30,50 € 

 und cremigen Navetten 
  ~~~ 
  Komposition von Thaimango, Chili und Basmati - Reis 15,50 € 
 ~~~ 
 Petit fours 
 

7 Gänge 95,00 € 
7 Gänge (mit Weinbegleitung) 139,00 € 

Fisch als Hauptgang 30,50 € 


